A dgr MmN

Lebensmittelverarbeitung
im Haushalt

Lebensmittelverarbeitung im Haushalt 01/2010

Lebensmittelverarbeitung im Haushalt
aid gibt neues Lehr- und Nachschlagewerk heraus

Ob Abfallmengen bei Gemise, Gartemperaturen oder sensorische Prifungen, dieses Kompendium
liefert fundiertes Fachwissen rund um das Thema Lebensmittelverarbeitung im Haushalt. Es enthalt
zahlreiche Tabellen und Abbildungen und ist ein ideales Lehr- und Nachschlagewerk. Das etwa 400
Seiten starke Kompendium unterstitzt Multiplikatoren in Lehre und Beratung dabei, auf der Basis
von zeitgemaler Technik und wissenschaftlicher Erkenntnis Alltagskompetenzen tber
Nahrungszubereitung zu vermitteln.

Die inhaltliche Gliederung orientiert sich am Prozessablauf in der Kiiche von der Speisenplanung
bis zur Geschirrreinigung.

Zusammengetragen sind Daten und Fakten von der Speisen- und Kiichenplanung, tber
Geratetechnik, Lebensmittellagerung, Vor- und Zubereitung bis hin zu Hygiene und
Geschirreinigung. Das Werk informiert tiber Speisen- und Kuchenplanung, Gerétetechnik,
kiichentechnische Geréte und Verfahren zur Lebensmittellagerung, Vor- und Zubereitung bis hin zu
Hygiene und Nachhaltigkeit. Jedes Kapitel enthalt weiterfiihrende Literaturhinweise. Exkurse Uber
aktuelle Trends, z. B. die intelligente Vernetzung im Haushalt, molekulare Zubereitungsverfahren
und ein fremdsprachliches Fachworterverzeichnis runden das vielfaltige Themenspektrum ab.
.Lebensmittelverarbeitung im Haushalt“ wendet sich an eine breite Zielgruppe: Fach-, Lehr- und
Beratungskréafte in Hauswirtschaft und Ernédhrungsgewerbe, Lehrkrafte, Studierende,
Okotrophologen, Lebensmitteltechnologen, Verantwortliche in der Lebensmittel- und
Hausgerateindustrie, Gastronomie und Anwender in Priflabors. Diese Publikation wurde von 21
namhaften Autoren aus Wissenschaft und Praxis verfasst mit Unterstitzung des Fachausschusses
Haushaltstechnik der Deutschen Gesellschaft fir Hauswirtschaft (dgh). Es stellt die vollig
aktualisierte Fassung des gleichnamigen und in der 6kotrophologischen Ausbildung bewahrten
Buchs von Zacharias/Durr dar. Wie die Vorgangerpublikation wurde es als umfassendes
Informations-, Uberblicks- und Nachschlagewerk fiir den deutschsprachigen Raum konzipiert mit
dem Ziel, tber alles zu informieren, was im Zusammenhang mit der Lebensmittelverarbeitung im
Privathaushalt relevant ist.

Medium: Broschiire , Umfang: 400 Seiten
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